
DV1
rosso
（red/レッド）

DV2
arancione
（orange/オレンジ）

DV3
giallo
（yellow/イエロー）

DV4
rosa
（pink/ピンク）

DV7
bianco
(white/ホワイト)

DV8
pitacchio
(pistachio/ピスタチオ)

DV11
lilla
（lilac/ライラック）

DV12
amarena
(red cherry/レッドチェリー)

製菓関連備品

スプレーカラーデコレーションスプレーカラーデコレーション

手軽にピストレができる使い切りタイプのカラーデコレーションスプレー。

スプレーガンなどの道具なしで、ピストレアパレイユ
も作らずスプレーするだけで簡単に着色できます。

カカオバターをベースに作られているので、フルーツ
のムースなどにも味の邪魔になりません。

POINT1　簡単に着色

POINT3　味の邪魔にならない

●ピストレスプレーの販売は4本セット（色混合可）になります。　●ピストレスプレーは低温時に噴射しずらいので、ご使用前に缶を25℃～30℃の場所で2～3時間保管するか、38℃程度（40℃以上厳禁）のぬるま湯で温めてご使用ください。　●ピスト
レするムースやお皿は冷蔵庫または冷凍庫で冷やした状態のものにスプレーしてご使用ください。　●ご使用前に缶を上下によく振って、換気のいい場所で食材から25cm～30cm距離をあけてご使用ください。逆さま使用しますとガスだけが抜けてし
まい中身が残りますのでご注意ください。　●使い終わった後は、スプレーの噴射口をぬるま湯で洗い衛生的にご使用ください。また、水分は十分拭き取ってください。　●内容量：400mLになります。 

ピストレスプレー

使い捨てタイプなので、手間がかかり神経を使う洗浄が
一切要りません。洗浄時間・乾燥時間の短縮になります。

コンパクトなスプレー缶なので、作業時・保管時にも
場所をとりません。

POINT2　使い捨てタイプ

POINT4　コンパクトサイズ

yoriko.murakami
テキスト ボックス
販売終了



シリコン製球体型
チョコフレックス

ペーストリーマット

トリュフやパート・ド・フリュイ作りに便利な球体のシリコン型。耐熱耐冷性に
優れ、熱いままでの流し込みやそのまま冷却が可能です。また柔軟性に富んだ
シリコン製なので、型から容易に剥がすことができます。

仕上がり原寸サイズ

φ25mm
材料が固まったら、上部から型を外し、取り出し
ます。シリコン製のため柔軟性があり、容易に取り
外すことができます。

上下の型を合わせ、上部の穴よりチョコレートを
流し込みます。

エスピーブイ

●直火やホットプレートでは使用しないでください。また空焼きはしないでください。　●明記している指定温度範囲内でご使用くだ
さい。　●ペーストリーマットの上でお菓子などをナイフでカットしないでください。　●使用前、使用後に食器用洗剤で洗浄し完全に
乾燥をさせてください。油汚れが残っていると残留油脂が白浮きし型離れが悪くなります。　●洗浄の際は柔らかいスポンジで、研磨
剤の入っていない食器用洗剤でよく洗ってください。（注意：タワシや研磨剤入り食器用洗剤などは表面に細かい傷をつけてしまい、
劣化の原因となりますので使用しないでください。）

柔軟性に富んだシリコンマット。お菓子の焼成から冷却、再加熱に耐えられる耐久
性を持ちます。シリコン素材の表面をコーティングしたファイバークロス製なので、
すべりにくく様々な用途に使用できます。薄くてもしっかりしており、スチームコン
ベクションオーブンなどの風量のある庫内でもめくれ上がりなどが抑えられます。

SPV64 6×4天板用
耐熱温度：－40～250℃
サイズ：585×385mm

SPV43 6取天板用
耐熱温度：－40～250℃
サイズ：490 x 340mm

※最小販売ロット：5枚以上

※最小販売ロット：5枚以上

吸着力が強く、スチームコンベクションオーブンの
強い風量でもめくれが抑えられます。

繊維が細かく折り曲げにも強いファイバークロス製
です。フチには5mm単位のスケールが付いています。

業務用シリコン型
パボフレックス

●直火やホットプレートでは使用しないでください。また空焼きはしないでください。　●明記している指定温度範囲内でご使用ください。　●出来上がったお菓子を型に入れたままナイフでカットしないでください。また型から取り外す際に刃物を使用し
ないでください。　●使用前、使用後に食器用洗剤で洗浄し完全に乾燥をさせてください。油汚れが残っていると残留油脂が白浮きし型離れが悪くなります。　●洗浄の際は柔らかいスポンジで、研磨剤の入っていない食器用洗剤でよく洗ってください。
（注意：タワシや研磨剤入り食器用洗剤などは表面に細かい傷をつけてしまい、劣化の原因となりますので使用しないでください。）　●使用初回のみ、バターなどの油を薄く塗ってからご使用ください。

イタリア製らしい斬新なデザインのプチガトー型。600×400mmサイズの業務用シリコン製ケーキ型です。－40～250℃と
耐熱性に優れ、オーブン、電子レンジなどの加熱に耐えます。またオーブンで焼成後そのまま冷却が可能。幅広い耐熱温度帯
は冷菓から焼き菓子まで対応します。型は柔軟性のあるシリコン製なので、非常に型抜きがしやすく扱いやすくなっています。

PX004 PIRAMIDE 
ピラミッド

商品耐熱温度…－40～250℃　　
①…1個あたりのサイズ　②…1個あたりの容量　※最小販売ロット1枚以上

①70×70mm　高さ45mm
②80mL　35個取り

①φ70mm　高さ33mm
②70mL　24個取り

①120×33mm　高さ32mm
②100mL　20個取り

①120×32mm　高さ38mm
②115mL　20個取り

①120×30mm　高さ32mm
②110mL　20個取り

①120×30mm　高さ35mm
②110mL　20個取り

PX014 MINI GUGLHUPF
ミニクグロフ

PX024 FLOW
フロー

PX025 SOFT
ソフト

PX026 LOG
ログ

①123×35mm　高さ32mm
②100mL　20個取り

PX036 ROUND
ラウンド

PX027 LIBRA
リブラ

PX029 ECLISSE
エクリッセ
①φ72mm　高さ41.5mm
②110mL　24個取り

①78×77mm　高さ34mm
②110mL　24個取り

①φ70mm　高さ44mm
②110mL　24個取り

①120×35mm　高さ36mm
②110mL　20個取り

PX032 LOVE
ラヴ

PX033 VERTIGO
ヴァーティゴ

PX035 MOVE
ムーヴ

●直火やホットプレートでは使用しないでください。　●明記している指定温度範囲内でご使用ください。　●使用前、使用後に食
器用洗剤で洗浄し完全に乾燥をさせてください。油汚れが残っていると残留油脂が白浮きし型離れが悪くなります。　●洗浄の際
は柔らかいスポンジで、研磨剤の入っていない食器用洗剤でよく洗ってください。（注意：タワシや研磨剤入り食器用洗剤などは表
面に細かい傷をつけてしまい、劣化の原因となりますので使用しないでください。）

LS05
耐熱温度：－40～250℃
サイズ：φ25mm 67個取り
※最小販売ロット：1セット

D 2012.06A06

安全に関する注意 ご使用の際は、取扱説明書をお読みの上正しくお使いください。各製品は本来の用途以外に使用しないでください。
●このカタログの内容は、2012年6月現在のものです。　●製品のデザインおよび定格・仕様は、品質向上のため予告なしに変更される場合があります。　●製品の色は、印刷により実際の色とは多少異なります。
●実際の製品には、使用上の注意を表示しているものがあります。
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