
Ⅱ.フローズングレープ

～マンゴーの美味しさをそのままフローズンに～

Ⅰ.フローズンマンゴー

人気のマンゴーが美味しいフローズンに！

市販されているマンゴージュースで簡単に作れます。

原　材　料

マンゴージュース

※糖度が12%以上になるようにシロップで調整して下さい。

～グレープの美味しさをそのままフローズンに～

爽やかな甘さがほどよいグレープのフローズン！

原　材　料

グレープジュース

※糖度が12%以上になるようにシロップで調整して下さい。

ブラッドオレンジジュース

※糖度が12%以上になるようにシロップで調整して下さい。

市販されているグレープジュースで簡単に作れます。

～ブラッドオレンジの美味しさをそのままフローズンに～

Ⅲ.フローズンブラッドオレンジ

色鮮やかなブラッドオレンジが美味しいフローズンに！

市販されているブラッドオレンジジュースで簡単に作れます。

原　材　料
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(注)糖度が12%以上になるようにシロップで調整してください。

さわやかな甘さで飲み口爽やか、後味すっきりのヘルシーメニュー

栄養たっぷりの野菜ジュースをフローズンに！

シロップ　　・・・１００ml

パインジュース・・２,０００ml

Ⅱ.ミックス野菜のフローズン

原　材　料

野菜ジュース・・・３,０００ml

シロップ　　・・・９０ml

豆乳(無調整)・・・２,０００ml

～豆乳ベースの新食感フローズン～

Ⅲ.豆乳とパインのフローズン

高タンパク低カロリーな豆乳をフローズンに！

すっきりとした甘さで飲み口爽やか、後味すっきりのヘルシーメニュー

原　材　料

～黒酢ドリンクを新食感のフローズンに～

Ⅰ.ざくろ黒酢のフローズン

ざくろ果汁たっぷりの黒酢ドリンクをフローズンに！

原　材　料

ざくろ黒酢・・・５００ml

さっぱりとした甘さで飲み口爽やか、後味すっきりのヘルシーメニュー

飲料水　　・・・２,５００ml

シロップ　・・・３００ml

～野菜ジュースを新食感のフローズンに～
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アップルジュース・・・２,０００ml

ハチミツ　　　　・・・１００ml

～梅ジュースを新食感のフローズンに～

～レモネードを新食感のフローズンに～

Ⅳ.アップルレモネードのフローズン

ビタミンCたっぷりのレモン果汁をフローズンに！

原　材　料

レモン果汁　　　・・・４００ml

アップルとレモンがほど良くマッチした後味すっきりのヘルシーメニュー

Ⅴ.梅ハニーのフローズン

原　材　料

梅ジュース・・・３,０００ml

ハチミツ　・・・１５０ml

梅の酸味とはちみつの甘さが調和した後味すっきりのヘルシーメニュー

ビタミン&クエン酸たっぷりの梅ジュースをフローズンに！
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Ⅱ.フローズンサムライロック

～マッコリの味わいをそのままフローズンに～

Ⅰ.フローズンマッコリ

定番のマッコリをシャリシャリのフローズンに！

市販のマッコリだけで簡単に作れます。

原　材　料

マッコリ

※マンゴーやパインなどのジュースや果肉を加えれば

～日本酒を爽やかなフローズンカクテルに～

　オリジナルの「フローズンマッコリカクテル」が作れます。

日本酒にライムジュースを加えたフローズンカクテル！

原　材　料

日本酒　　　　・・・２,０００ml

ライムジュース・・・　 ６００ml

ライムの酸味が日本酒にマッチした爽やかな一品。

※フルーツやスペアミントをトッピングして下さい。

※ライムの代わりにレモンを加えると「フローズンサムライ」に！

話題のサングリアを新食感のフローズンに！

赤&オレンジジュース、白&グレープフルーツジュースがベスト！

白ワイン/２,０００ml＋グレープフルーツジュース/１,０００ml

～ワインをフローズンフレーバードワインに～

Ⅲ.フローズンサングリア

原　材　料

赤ワイン/２,０００ml＋オレンジジュース/１,０００ml
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※トッピングに柚子のジャムを少々

～柚子の風味豊かなさっぱり系フローズン～

Ⅱ.おしるこのフローズン

Ⅲ.柚子のフローズン

柚子のフローズンに柚子のジャムをトッピング

柚子の爽やかな甘さと風味が堪能できるフローズンです。

原　材　料

柚子ジュース・・・５,０００ml

シロップ　　・・・１２５ml

(注)糖度が12%以上になるようにシロップで調整してください。

～抹茶と小豆の絶妙なハーモニー～

抹茶のフローズンに小豆をトッピング

抹茶のまろやかな甘さと小豆の甘さが絶妙です。

Ⅰ.抹茶小豆のフローズン

原　材　料

グリーンティー・・・６００g

飲料水　　　　・・・４,２００ml

※トッピングに小豆を少々

～冬の定番おしるこをフローズンに～

おしるこのフローズンに小豆＆白玉をトッピング

新感覚の夏向け〝和スイーツ〟の出来上がり。

原　材　料

こしあん・・・２,０００g

飲料水　・・・３,０００ml

※トッピングに小豆＆白玉を少々
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